
◯料金には消費税・サービス料が含まれています

◯ 料金には消費税・サービス料が含まれています。

※ドリンクは別料金となります。

乾杯より2時間の
お一人様の料金です

● 乾杯用信州産スパークリングワイ
ン ● 信州産ビール ● 信州産ワイン
（赤・白） ● 信州産日本酒 ● 信州産
焼酎（さつまいも・米） ● 信州産ウイ
スキー ● カクテル各種 ● ノンアル
コールカクテル ● ノンアルコール
ビール ● ソフトドリンク

● ビール ● 日本酒 ● 焼 酎（芋・
麦） ● ウイスキー ● ワイン（赤・
白） ● ノンアルコールビール 
● ソフトドリンク ● カクテル各種 
● 生酒 ● 梅酒 ● ノンアルコール
カクテル ● 乾杯用スパークリン
グワイン

● ビール 
● 日本酒 
● 焼酎（芋・麦） 
● ウイスキー 
● ワイン（赤・白） 
● ノンアルコールビール 
● ソフトドリンク 

● ビール 
● ワイン（赤・白）
● ノンアルコールビール
● ノンアルコールカクテル
● ソフトドリンク
● カクテル各種

2,000円 2,300円 1,500円 3,000円
Aプラン Bプラン レディースプラン 信州の地酒普及促進プラン

4,000円コースのイメージです◆ 鯛の塩焼き 又は フルーツ盛合わせ サービス
◆ ご家族・ご親族の集合写真 サービス

七五三 会席料理 お一人様 7,000円［10品+食前酢］

写真はイメージです

慶事プラン

フリ ー
ドリンク
プラン

フリ ー
ドリンク
プラン

2019 

秋号

2019.9.1（日）～2019.11.30（土）
┃秋の盛込み料理┃ 4,000円コースメニュー

◆ キノコのタルトキッシュ
◆ スモークマグロのカルパチョ仕立て
◆ 若鶏のスチーム 中華葱ダレ
◆ 季節のお造り盛り
◆ ハムチーズ クレープ包みグラタン
◆ 白身魚フリット 秋野菜の餡かけ
◆ ローストポークのレフォールソース
◆ お寿司盛り合わせ  
◆ 季節のデザート

秋の盛込み料理コース

● 食前酢
● 季節の前菜盛り合わせ
● 季節の御吸物
● 季節の御造り

● 蒸し物
● 季節の天婦羅
● 魚料理
● 肉料理

● お食事
● 止椀
● 水菓子

◆御料理 ◆桜茶（桜湯） ◆テーブル装花
◆ホテルスタッフによる司会 含む

◯ 結納品のご紹介も承ります。◯ その他、お料理の内容等ご相談に応じます。

お一人様 

10,000円プラン
お一人様 

12,000円プラン
食前酢 又は 食前酒含め10品 食前酢 又は 食前酒含め11品

おもてなし結納プラン

和洋盛込み 3,500円（8品）
和洋盛込み 4,000円（9品）
和洋中盛込み 4,500円（9品）

写真はイメージです

〈
献
立
例
〉

お子様 会席料理 お一人様 3,000円

◆ 

特
典

ご結納（お顔合わせ）を
ご両家揃ってなごやかな会食のひとときを
お過ごしください

七

五
三

Shinanoji Press
しなのじプレス

季節のトピックスを、みなさまへご案内するホテル信濃路の情報誌

写真はイメージです


