
ら ぽむ ビ
アプラン

〈2名様より
承ります〉

料理 全8品

サービス料・
税込

お一人様 4,500円

TEL.026-226-5212 FAX.026-226-5168 送迎エリア：長野市、千曲市、須坂市、小布施町など（応相談）

●料金には消費税・サービス料が含まれています ●ご宴会のお客さまのお車を翌朝までお預かりいたします
●季節によって料理内容が一部異なりますのでご了承ください

〒380-0936 長野市中御所岡田町131-4
http://www.hotel-shinanoji .com/

マイクロバス
無料送迎あり
15名様以上・要予約

┃秋の和洋折衷┃ 4,000円コース献立一例
和 前 菜 一、合鴨蜂蜜漬 
 一、エリンギ旨塩焼
 一、小鮒甘露煮 
 一、うずら玉子燻製
 一、丸十レモン浸し 
 一、赤蒟蒻辛味煮
 一、黒姫産ルバーブ寄せ

洋 冷 菜 海老スモークサラダ
 白身魚エスカベッシュ
 ポークとチーズパテ

御 造 り 北志賀産 信州サーモン　
 帆立貝柱　川魚　
 海の幸盛り合せ　妻一式

進 　 肴 めぬけ湯葉包み　茸餡掛け　生姜　
 又は　
 季節の焚き合わせ

洋 　 皿 県産ハーブ鶏　スパイス焼　季節野菜添え

御 食 事 握り寿司　蒸し海老

デザート 季節のデザート盛り合せ

秋のビアパーティープラン

公立学校共済組合長野宿泊所

Shinanoji Press
しなのじプレス

３密対策とソーシャルディスタンスを確保するホテル信濃路

9.1〈火〉～11.30〈月〉17:30～21:00（ラストオーダー20:30）

レストラン らぽむ
秋のオススメ情報

価格はすべてサービス料・税込です

焼きたてパンのサービス（15分おき）
アイスクリーム6種類サービス
デザートプレート／ソフトドリンクバー

800円ランチキッズプレート 海老フライ／ピラフ／鶏からあげ／
フライドポテト／サラダ

選べる4種類

ドリンクバー・キッズデザートプレート・アイスクリーム食べ放題キッズランチ特典

2時間
飲み放題
付き

ランチ
特典

前菜盛り合わせ
● 季節野菜ピクルス
● スチームチキン 信州みそマヨソース
● リンゴとキャベツコールスロー
● スモークサーモン

● 合鴨のスパイスローストと
　 季節の野菜ラタトゥイユ
● 丸茄子と白身魚の豆鼓ソース
● きのこのピラフ
● デザート

┃ ら ぽむ ビアプラン ┃ メニュー 

3 4旬の揚げたて天ぷらランチセット
（サラダ・ご飯・味噌汁・香の物 付き）

ビーフカレーランチセット
（サラダ・スープ 付き）

1 2信濃路 和洋中ランチ御膳セット
（ご飯・スープor味噌汁 付き）

今週の選べるパスタランチセット
（サラダ・スープ 付き）

写真は4,000円コースのイメージです

大好評

ら ぽむ ランチセット 1,300円

2020

秋号

秋の和洋折衷コース
4,000円
7品

5,000円
8品

6,000円
9品2020.9.1（火）～ 2020.11.30（月）

秋の宴会プラン
新しいスタイル

※お料理は
、銘々の盛り

付けで提供
させていただ

きます。

アルコール消毒液の設置
館内各所にアルコール消毒液を
設置しております。こまめな手指
の消毒にご利用いただけます。

お料理の個別提供
宴会場及びレストランでの会
食に関しては、全品個別盛りに
てご提供させていただきます。

接客時のマスク着用
接客スタッフはマスク着用をして
おります。全スタッフの検温、健康
チェックも毎日実施しております。

館内の換気
密閉空間を避けるため、宴会
場及びレストランの定期的な
換気を実施しております。

会場設営のご相談
十分な間隔をとった会場レイ
アウトをご提案いたします。お
気軽にご相談ください。

定期的な消毒の実施
テーブルやイス、マイクなどの
備品類はご利用前と後でアル
コール消毒を行っております。

ホテル信濃路ではコロナウイ
ルス感染症対策の一環とし
て、次のように取り組んでお
ります。会議・ご宴会などを
検討される際、ご不明な点が
ございましたら、お気軽にお
問合せください。

皆さまのご理解とご協力のもと、安心安全なホテル信濃路を目指していきます

お客様の安全と安心を守るための新プラン

ホテル信濃路 謹製 内容を更に充実させ、
2020年も販売

乞うご期待！！

お急ぎの方はこちらがおすすめ！ サービスセット1,000円 （サラダ・焼きたてパン・ドリンクバー付き）
ランチカレー　   県産米豚のかつ重or

2020

BEER PART Y
AUTUMN



◯料金には消費税・サービス料が含まれています

乾杯より2時間の
お一人様の料金です

● 乾杯用信州産スパークリングワイ
ン ● 信州産ビール ● 信州産ワイン
（赤・白） ● 信州産日本酒 ● 信州産
焼酎（さつまいも・米） ● 信州産ウイ
スキー ● カクテル各種 ● ノンアル
コールカクテル ● ノンアルコール
ビール ● ソフトドリンク

● ビール ● 日本酒 ● 焼 酎（芋・
麦） ● ウイスキー ● ワイン（赤・
白） ● ノンアルコールビール 
● ソフトドリンク ● カクテル各種 
● 生酒 ● 梅酒 ● ノンアルコール
カクテル ● 乾杯用スパークリン
グワイン

● ビール 
● 日本酒 
● 焼酎（芋・麦） 
● ウイスキー 
● ワイン（赤・白） 
● ノンアルコールビール 
● ソフトドリンク 

● ビール 
● ワイン（赤・白）
● ノンアルコールビール
● ノンアルコールカクテル
● ソフトドリンク
● カクテル各種

2,000円 2,300円 1,500円 3,000円
Aプラン Bプラン レディースプラン 信州の地酒普及促進プラン

写真はイメージです

写真はイメージです

フリ ー
ドリンク
プラン

フリ ー
ドリンク
プラン前菜盛り合わせ

◆ 彩り油淋鶏
◆ キノコのタルトキッシュ
◆ スモークサーモンのサラダ

◆ 小海老のチリソース
◆ メバルのハーブ焼き
◆ ポークフィレ肉と舞茸の 
　 オーブン焼き レフォールソース

◆ キノコ蕎麦
◆ 季節のデザート

秋のパーティー料理コース 和洋盛込み  3,500円（8品）

写真はイメージです

七五三 会席料理
お一人様 7,000円［10品+食前酢］

● 食前酢
● 季節の前菜盛り合わせ
● 季節の御吸物
● 季節の御造り

● 蒸し物
● 季節の天婦羅
● 魚料理
● 肉料理

● お食事
● 止椀
● 水菓子

〈 

献
立
例 

〉

お子様 会席料理 お一人様 3,000円

慶事プラン

七 五 三

お一人様 8,000円より
サービス料・税込
ドリンク別

〈 献立例 〉
前菜、お吸い物、御造り、進肴、
蒸し物、強肴、蓋物、お食事、
止椀、デザート

信
州
の
食
材
を

味
わ
う

地産地消贅沢プランしなの会席
経済産業大臣賞・長野県知事賞受賞歴のある和食料理長が
豊かな自然に囲まれた信州・長野県産食材を厳選して、
腕をふるう地産地消特別プランです。
長野県産の日本酒やワインと一緒にお楽しみください。

一、季節の前菜盛り合わせ

一、汁物（和洋中より一品）

一、御造り

一、フカヒレ姿煮

一、魚料理（和洋中より一品）

一、蒸し物

一、県産牛のステーキ

一、お食事（和洋中より一品）

一、デザート

〈 

献 

立 

例 

〉

フカヒレ姿煮や県産牛など贅沢な食材と長野県の食材を使ったオリジナルプラン

大切な人たちとおもてなしやお祝い事に

おもてなしプレミアム料理プラン

お一人様 10,000円（サービス料・税込） 2名様より承ります

┃秋の会席料理 ┃
4,500円コース
献 立 一 例

会席料理コース
4,500円
8品＋食前酢

5,000円
9品＋食前酢

5,500円
10品＋食前酢

HOTEL SHINANOJI

秋の宴会プラン
2020.9.1（火）～ 2020.11.30（月）

┃秋のパーティー料理┃
コースメニュー

※お料理は、銘々の盛り付けで提供させていただきます。

特典

◆ 鯛の塩焼き 又は 
　 フルーツ盛合わせ サービス
◆ ご家族・ご親族の集合写真 サービス
　 （ご希望のお客様に）

秋の

食 前 酢 林檎酢

前 　 菜 一、茸　菊花白和え　　一、エリンギ旨塩焼
 一、小鮒甘露煮　　　　一、衣かつぎ
 一、丸十レモン浸し　　一、豚奉書巻
 一、干し柿チーズ寄せ

御 吸 物 火取鯖　舞茸　松代芋ソーメン　三ッ葉　口、生姜

御 造 り 北志賀産 信州サーモン
 〆鯖　川魚　海の幸盛り合せ　妻一式

蒸 し 物 松茸　玉地蒸し　銀杏　長芋

進 　 肴 豚角煮　茄子揚げ浸し　
 みすず豆腐利休煮　旬菜焚き合わせ　

強 　 肴 合鴨肉ロースト　秋野菜添え　

御 食 事 茸茶漬け

デザート 季節のデザート盛り合せ




